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Voici le printemps et bient6t |'été !
N T \ |
Nous vous attendons 2 la bibliotheque de Z~ @%@We
aux horaires d’ouverture pour emprunter gratuitement
tous les livres qui vous plairont

et vous emmeéneront vers de fabuleux voyages !

| Complétement cramé, de Gilles
Legardinier

Vous avez aimé « Demain j'arréte » ?
Vous aimez rire et vous détendre ?
L’auteur revient ici avec cette aventure
humaine pleine de folie, d’émotion et
d’humour qui parlera a beaucoup de
monde, quel que soit I'age....

Trudi la naine, d’Ursula Hegi
Trudi nait avec un handicap. Sa mere, tres ’
fragile psychologiquement, ne peut
prendre soin d’elle, fort heureusement
son pere se montre aimant et protecteur.
Vive et intelligente, souvent seule,
délaissée par les enfants de son age, sujette a mille et
une brimades, elle observe les habitants de sa ville
natale, Burgdorf, petite ville d’Allemagne et cherche a
percer leurs secrets, souvent les plus inavouables. Au
travers du récit de la vie de Trudi, I’auteur nous décrit,
depuis la montée du nazisme jusqu’a la fin de la
guerre, tout un pan de I'histoire allemande. Un roman
passionnant et audacieux.
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awmso o La nUit la neige, de Claude Pujade-

= Renaud

Anne-Marie, née de La Trémoille,
princesse des Ursins, arrive en Espagne
chargée d’escorter la future reine,
Marie—Louise de Savoie, agée de 13 ans,
pour mener a bien le premier mariage de
Ph|||ppe Vv, petlt—flls de louis XIV. Au faite du pouvoir
pendant 14 ans comme gouvernante des enfants
royaux et conseillere du couple royal, elle est disgra-
ciée par la nouvelle épouse du roi, Elizabeth Farnese,
en janvier 1715. Commence le chemin de I'exil.

La confrérie des moines volants,

de Metin Arditi

Nous sommes en Russie en 1917. Le
gouvernement communiste fait la chasse
aux moines et prétres orthodoxes pour les
exterminer tout en détruisant les églises
et pillant les objets d’art religieux dont les
icones. Parmi ces religieux, certains d’entre eux
prennent la fuite et se cachent dans la forét aupres
d’un ermite, Nikodime. Anciens trapézistes pour
certains, dans une vie antérieure, ils organisent les
vols de trésors religieux qui n’ont pas encore été
détruits par les communistes et les rassemblent dans
une cachette. Ce n’est qu’en 2000 qu’un Francais,
ignorant tout de ses origines jusqu’alors, apprend
gu’il est le descendant de Nikodime et I'héritier de
documents dont le plan de cette cachette qui n’a
jamais été découverte. Il part a la recherche de ces
trésors... Quel bon roman !

Jranne Benames
Les Demeurées

Les Demeurées, de Jeanne Benameur

80 pages d’une écriture ciselée, précise
oU aucun mot n’est inutile pour décrire le
monde de la Varienne et de sa fille Luce,
issue d’une rencontre, dans un chemin,
bréve et violente avec un homme ivre. Le
cocon familial fermé, silencieux mais
plein d’amour est bouleversé par I’entrée a I’école de
Luce a qui Mademaoiselle Solange va tenter
d’apprendre a lire et a écrire ; en vain, Luce tombe
malade et Solange en dépression. Toutefois, Luce
trouvera le chemin de la connaissance en brodant les
lettres sur un abécédaire donnée par la patronne de
La Varienne.

W | L’été des noyés, de John Burnside
h J. Burnside, poéte et romancier, un des
= i‘&"f:;";'g meilleurs de I’Ecosse, nous entraine dans
LS ce que I'on croit étre un roman policer
ﬂ dans I'été arctique et on se retrouve avec

la narratrice Liv, sa mere, peintre
solitaire, et un vieil homme Kyrre, dans une ile du
nord de la Norvége qui regorge de légendes et ol des
jeunes gens se noient. Mais il ne se passe pas grand-
chose, on ne sait jamais si on est dans la réalité ou
dans le monde fantastique de Liv, solitaire et
visiblement perturbée. Passées les 100 premieres
pages, on se laisse prendre dans une atmosphere
hallucinatoire pour finalement, la lecture finie, se
retrouver désemparé et perplexe. Que s’est-il passé
I’été des noyés ? A vous de le dire !

La vie aux aguets, de William Boyd
Pourquoi la mere de Ruth dévoile-t-elle
son passé d’agent des services secrets
anglais ? Sa famille est-elle en danger ?
Un roman d’espionnage haletant ou la
manipulation et les sentiments ont du
mal a trouver leurs limites.

Retour a Killybegs, de Sorj Chalandon
La trahison a-t-elle un prix ? Manifes-
tement oui, mais comment vivre avec ?
L’histoire d’un haut responsable de I'IRA
piégé par le MI5. Ce roman nous plonge
au cceur d’une période particulierement
trouble de I'histoire de I'Irlande.

Faute de preuves, de Harlan Coben
Ce roman policier met en scéne une _
effroyable machination. Les réseaux HLAN
sociaux sur le net alienent-ils la vigilance ? Faue e reuves
Fabriquent-ils des évidences ? Le virtuel G[]BEN
prend-il le pas sur la raison ? Faute de ]
preuves met I'accent sur ces questions et montre que
I’évidence et la vérité ne font pas bon ménage.




Sunwing, de Kenneth Oppel

Parti a la recherche de son peére,
Ombre fait la découverte d’un
étrange batiment ou sont installés
des milliers de chauves-souris. Il lui
faudra du courage et de la sagesse
pour affronter les tromperies des
hommes, la cruauté des chouettes
et la folie de Goth le Vampire. Ce

Kenneth Oppel

roman jeunesse passionnera les amateurs du genre
fantastique.

Vatenguerre et la petite peste,
# de Martin Beardsley
' Vatenguerre est chevalier de la
table ronde. Un chevalier nul,
&I\' catastrophique, lamentable.
- Cestbiensimple : onle
surnomme « le chevalier le plus
i v nul de I'univers ». Alors bien sdr,
ff“’_{), quand il est chargé d’escorter
% " Roger, le fils du grand ami du roi
Arthur, on s’attend au pire ! Car Roger est une
véritable petite peste et lorsque les bétises de Roger
s’ajoutent aux gaffes de Vatenguerre, on frole la
catastrophe interplanétaire... Vous I'avez compris, ce
livre ravira les 8-9 ans !

Charlie et le grand ascenseur de
verre, de Roald Dahl

Charlie a gagné la fabuleuse
chocolaterie de Willy Wonka
qu’il survole maintenant a bord
d’un extraordinaire engin, le
grand ascenseur de verre. Une
fausse manceuvre va projeter
|"ascenseur dans |'espace qu'’ils
découvrent peuplé d’étres
fantastiques et monstrueux, les Kpoux Vermicieux,
terreurs de l'univers interstellaire contre lesquels ils
vont livrer une terrible bataille... A glisser sur la table
de chevet de vos plus de 9 ans !

i Dragons fantastiques, livre
de contes illustré par Sara
Ruano

Tres joli livre de 7 contes du
monde entier que les jeunes
enfants adoreront. Des
dragons de lac, des cavernes,
du ciel, pour s’émerveiller et
avoir un peu peur aussi.... Ces
personnages fantastiques
leur plalront a coup sUr et leur permettront de les
suivre dans leurs aventures merveilleuses.

Salades, 30 idées au goiit d’été ! de Manuela Chantepie

Envie de fraicheur ? de vous régaler ? avec des recettes simples,
traditionnelles ou originales ? A I’Aphyllanthe, on demande a
golter, pourquoi pas ? Nous sommes des gourmands !

Et pourquoi pas les pousses d’épinards aux figues et chévre
chaud ? ou les feuilles de chéne aux raisins et oignons rouges ?
ou les poivrons marinés et petits calamars ?...
culinaire a partager en famille ou avec des amis !

Un bonheur
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PETITES BRIOCHES SUEDOISES
Pour environ 45-50 petites brioches :
100 - 150 g de beurre ; 800 - 850 g de farine ;
500 ml de lait entier ; 50 g de levure fraiche de
boulanger ;

1 demi c.c de sel fin ; 200 ml de sucre en poudre.
Pour fourrer : 100 g de beurre ramolli et 100 g de pate
d'amande naturelle (non colorée).

Pour dorer : 1 oeuf battu ; sucre perlé

Faire fondre le beurre pour la pate dans une
casserole, y ajouter le lait et faire chauffer le tout
jusqu'a 37° (pas plus sinon la pate ne levera pas).
Emietter la levure dans un récipient et y verser un peu
du mélange beurre/lait pour faire fondre la levure
puis rajouter le reste du mélange beurre/lait et
ensuite le sucre, le sel et le plus gros de la farine.
Travailler au robot ou a la cuillére en bois jusqu'a ce
que la pate se décolle des cotés du récipient. Couvrir
d'un torchon et laisser reposer pendant 35 mn pour
obtenir une pate légére et poreuse.

Dans un autre récipient mélanger au mixeur la pate
d'amande grossierement rapée avec le beurre ramolli.
Saupoudrer le plan de travail de farine. Y verser la
pate et la travailler tres légérement a la main.

Diviser la pate en 4.
Etendre au rouleau
chaque morceau
pour obtenir un
rectangle de méme
épaisseur de 3 mm
environ. Etaler avec
une spatule le
mélange beurre/péte
d'amande sur toute
la surface des 4

' rectangles de pate.
Rouler sur Ia longueur pour former des rouleaux
serrés, puis couper chaque rouleau en 12 tranches
environ et garnir des petits moules en papier de cette
préparation.
Disposer toutes ces caissettes sur des plaques de four.
Laisser reposer environ 15-20 minutes. Badigeonner
au pinceau les brioches avec du beurre fondu puis
saupoudrer éventuellement de sucre perlé.
Enfourner a 250° (suivant votre four) pour 6-8 mn.
Laisser ensuite refroidir sous un torchon pour en
garder le moelleux. Conserver dans un sac plastique.
Peuvent étre congelées puis décongelées au micro-
ondes quelques secondes seulement.






